
 
 

Menüvorschläge 2026/2027  
 

CATERING INFOS 

 

Alle Preise sind inkl. Mehrwertsteuer und 

beziehen sich immer pro erwachsene Person ab 12 Jahre. 

 

Zwischen 6-12 Jahre berechnen wir 50%, 

unter 6 Jahre pauschal 10 €. 

 

Geschirr können wir bei Bedarf zur Miete anbieten, die Reinigung ist im Mietpreis inklusive.  

Alternativ arbeiten wir mit einem externen Leihservice zusammen.  

 

Das Buffet wird immer von uns aufgebaut und betreut.  

Hierfür berechnen wir 38€/h pro Person.  

Darüber hinaus bieten wir gerne weitere Dienstleistungen an. 

 

Personal zum Grillen 48€/h. 

 

Die genaue Personenzahl ist 7 Tage vor Beginn der Veranstaltung schriftlich (gerne per Mail) mitzuteilen.   

Pro Anfahrt berechnen wir 40€. 

 

 

 

 



 
 

VORSPEISEN 

 

Variante 1 
Bunter Blattsalat/Joghurtdressing/Hausdressing 

Brotkorb vom Becka Beck 
Karottensalat/Krautsalat/Gurkensalat/Schwäbischer Kartoffelsalat 

8,90 € 
 
 

Variante 2 
Bunter Blattsalat/Joghurtdressing/Hausdressing 

Brotkorb vom Becka Beck 
Karottensalat/Krautsalat/Gurkensalat/Schwäbischer Kartoffelsalat/ 

Maultaschenstreifen in Vinaigrette/ 
sauer mariniertes Rindfleisch 

11 € 
 
 

Variante 3 
Bunter Blattsalat/Joghurtdressing/Hausdressing 

Brotbrett vom Becka Beck 
marinierter Schafskäse, Oliven, getrockneten Tomaten/ 

Büffelmozzarella, frische Mango, rosa Pfeffer/ 
Parmaschinken, Charentais-Melone/ 

Gegrillte Zucchini, Champignons, Paprika/ 
Räucherlachs, Sahnemeerrettich/ 

Vitello Tonnato vom Kalbstafelspitz 
16 € 

  



 
 

HAUPTGANG 

 
Variante 1 

Geschmorter Rinderbraten/ gebratene Schweinelendchen/ kleine Schweineschnitzel/  
hausgemachte Spätzle/ Kartoffelgratin/ Pfannengemüse/ Bratensoße/ Rahmsoße 

23 € 
 

Variante 2 
Kleine Zwiebelrostbraten/ gebratene Schweinelendchen/ Lachsfilet/ 

Gemüsemaultaschen, Rahmgemüse/ Rosmarinkartoffeln/ hausgemachte Spätzle/ Pfannengemüse/  
Sherryrahmsoße/ Bratensoße 

26 € 
 

Variante 3 
Kleine Zwiebelrostbraten/ gebratenes Maishähnchen/ gebratene Schweinelendchen/ Lachsfilet/  

Gemüsemaultasche, Rahmgemüse/ hausgemachte Spätzle/ Rosmarinkartoffeln/ Serviettenknödel/  
Pfannengemüse/ Sherryrahmsoße/ Bratensoße 

32 € 
 

Variante 4 vom Grill 
Kleine Rindersteaks/ Schweinelendchen im Speckmantel/ Wildspieße/ 

Putensteak mit Currymarinade/ Lachsfilet in der Folie mit Limonen Blatt und Olivenöl/  

Grillkäse/ Pfannengemüse/ Rosmarinkartoffeln/ kleine Maiskolben/ 

Kräuterdip/ Senf/ BBQ Soße/ Aioli/  

Für Kinder: kleine Rote Würste/ Nürnbergerle 

34€ 



 
 

DESSERT  

(3 SORTEN ZUR AUSWAHL) 

 

Schwarzwälder Kirschtorte im Glas 

Etagere mit Fruchtspießen 

Creme Brûlée 

Mousse au Chocolat 

Schwäbische Tiramisu mit Wiebele und Apfelkompott 

Panna Cotta mit Fruchtsoße 

8,90 € 

 

 

 

 

 

 

  



 
 

 

MAULTASCHENBUFFET 

 

Maultaschen in der Brühe 

Maultaschen geröstet mit Ei 

Maultaschen mit Tomatensoße und Käse überbacken 

Gemüsemaultaschen in Gemüse-Currysoße 

Wildmaultaschen mit Pfeffersoße 

Panierte Maultaschen auf Rahmgemüse und Preiselbeeren 

Maultaschen mit Zwiebelsoße 

Gebratene Gemüsemaultaschen auf Rahmspinat 

Maultaschenstreifen mit Vinaigrette 

 

3 zur Auswahl  13 € 

5 zur Auswahl  15 € 

 

Kleines Salatbuffet zum Maultaschenbuffet 

4,50€ 

 


