SCHWANEN

NECKARTAILFINGEN
SCHLEMMER-CATERING

(ab 35 Personen)

Vorspeisen
Bunter Blattsalat mit Joghurt- und Hausdressing
Brotbrett mit Brot Variationen von der Schwabischen Alb
Verschiedene Rohkostsalate, schwabischer Kartoffelsalat

8,90 €

Hauptgang
Hausgemachte Maultaschen mit Zwiebelschmelze
Schwabischer Rostbraten mit zweierlei Zwiebel / Saftige Schweinelendchen
Kaseknopfle mit Rostzwiebel / hausgemachte Spétzle / Kartoffelgratin
knackiges Pfannengemiise

25,50 €

Dessert im Glas
Schwarzwalder Kirschtorte im Glas
Etagere mit FruchtspielRen

6,40 €



SCHWANEN

NECKARTAILFINGEN
FEST-CATERING

(ab 35 Personen)

Vorspeisen
Marinierter Schafskdase mit Oliven und getrockneten Tomaten
Brotbrett mit Brot Variationen von der Schwabischen Alb
Bunter Blattsalat mit Joghurt- und Hausdressing
Bliffelmozzarella mit frischer Mango und rosa Pfeffer
Parmaschinken mit Charentais-Melone
Gegrillte Zucchini, Champignons und Paprika
Raucherlachs mit Sahnemeerrettich
Vitello Tonnato vom Kalbstafelspitz

14,90 €

Hauptgang
Schottisches Lachsfilet frisch aus dem BuchenheiRrauch
Rosa gebratenes Roastbeef am Stlick gegart Saftige Schweinelendchen
hausgemachte Gemiselasagne, / hausgemachte Spatzle / Rosmarinkartoffeln
knackiges Pfannengemise

28,90 €



SCHWANEN

NECKARTAILFINGEN

Dessert im Glas
Mousse au Chocolat
Etagere mit FruchtspielRen
Creme Brilée

Panna Cotta mit Fruchtsole

7,90 €




SCHWANEN

NECKARTAILFINGEN
SCHWABISCHES CATERING

(ab 35 Personen)

Vorspeisen
Fischplatte mit gerauchertem Forellenfilet, Raucherlachs und Sahnemeerrettich
Bunter Blattsalat mit Joghurt- und Hausdressing
Marinierte Maultaschenstreifen mit Gemusevinaigrette
Brotbrett mit Brot Variationen von der Schwabischen Alb
Fladlesroulade mit Krauterfrischkase gefullt
Schwabischer Kartoffelsalat
Verschiedene Rohkostsalate

12,50 €

Hauptgang
Geschmorte Ochsenbackle mit kraftiger Trollingersol3e
Saftige Schweinelendchen
Schwabische Lasagne: Maultaschen mit TomatensoRe und Kase tberbacken
Hausgemachte Spatzle / Serviettenknddel
Knackiges Pfannengemiise

24,90 €



SCHWANEN

NECKARTAILFINGEN

Dessert

Omas Ofenschlupfer mit hausgemachter VanillesoRRe

6,50 €




SCHWANEN

NECKARTAILFINGEN
SCHWANEN-CATERING

(ab 35 Personen)

Vorspeisen
Marinierte Maultaschenstreifen mit Gemiuse-Vinaigrette
Bunter Blattsalat mit Joghurt- und Hausdressing
Fladlesroulade mit Krauterfrischkase gefullt
Gegrillte Zucchini Champignons und Paprika
Raucherlachs mit Sahnemeerrettich
Brotbrett mit Bort Variationen von der Schwabischen Alb
Verschiedene Rohkostsalate
Schwabischer Kartoffelsalat

11,90 €

Hauptgang
Geschmorte Rinderhochrippe mit kraftiger BratensoRe
Rosa gebratener Kalbstafelspitz mit SherryrahmsoRe
Schottisches Lachsfilet frisch aus dem BuchenheiRrauch
Hausgemachte Spatzle / Kartoffelgratin / Knackiges Pfannengemise

26,90 €



SCHWANEN

NECKARTAILFINGEN

Dessert
Buttermilchmousse mit Friichteragout
Schwabische Tiramisu mit Apfelkompott und Wibele

Creme Br(lée

7,90 €




SCHWANEN

NECKARTAILFINGEN
MAULTASCHEN-CATERING
(ab 20 Personen)

Wahlen Sie 4 Varianten aus.

Maultaschen mit Zwiebelschmelze
uberbackene Maultaschen mit Tomatensol3e und Kase
Maultaschen in CurrysofSe
Gerostete Maultaschen mit Ei
panierte Maultaschen auf Rahmgemise
Vegi-Maultaschen auf Spinat
Wildmaultaschen auf Alblinsen

zusatzlich Kartoffelsalat

19€



SCHWANEN

NECKARTAILFINGEN
GRILL-CATERING

Fir ein unvergessliches Fest an IThrem Lieblingsort

Vorspeisen
Buffelmozzarella mit frischen Kirschtomaten Basilikum und Meersalz
gegrilltes Gemiuise Zucchini, Aubergine und Champignons
Fischplatte mit Raucherlachs, Raucherforelle,
Sahnemeerrettich und Dill-SenfsoRe
Vitello Tonnato vom Kalbstafelspitz
Verschiedene Rohkostsalate
Bunter Blattsalat mit Joghurtdressing und Hausdressing
Parmaschinken mit Charentais-Melone
Marinierte Maultaschenstreifen mit Gemusevinaigrette
Schwabischer Kartoffelsalat
Fladlesroulade mit Krauterfrischkase gefullt

16,50 €



SCHWANEN

NECKARTAILFINGEN
Vom Grill
Kleine Rumpsteaks mit Krautermarinade
Lachsfilet mit Limonenblatter und Olivendl
Schweinemedaillons im Speckmantel
WildspieRe
Rosmarinkartoffeln
Pfannengemiise
Krauterquark und GrillsoBen

29,90 €

Dessert im Glas
Creme Brililée
Etagere mit Fruchtspiel3en
Panna Cotta mit FruchtsolRRe
Mousse au Chocolat

8,90 €

Im Preis enthalten ist eine Fachkraft zur Bedienung des Grills. Falls Sie
zusatzliches Servicepersonal bendtigen, stellen wir Ihnen unsere Mitarbeiter
gerne zur Verfligung.



SCHWANEN

NECKARTAILFINGEN
UNSER HOCHZEITS-CATERING

Vorspeise als Buffet
Bunter Blattsalat mit Joghurt- und Hausdressing
Gurkensalat, Karottensalat,
Tomatensalat, Krautsalat,

Schwabischer Kartoffelsalat
Maultaschenstreifen in Vinaigrette
Italienischer Landschinken mit Melone
Antipasti-Gemiise: Champignons, Zucchini, Paprika, Aubergine
Mini-Mozzarella mit rosa Pfeffer und Meersalz
Griechischer Salat mit Feta und Olive
Couscous-Salat mit Wurzelgemise und frischen Krauter

Brotkorb mit bunter Auswahl vom Beck a‘ Beck



SCHWANEN

NECKARTAILFINGEN
Hauptgang
Kleine Rindersteaks rosa gebraten
Lendchen vom Wirttemberger Hausschwein
Lachsfilet frisch aus dem HeiRBrauch

Hausgemachte Gemusemaultaschen auf Rahmgemiise

Hausgemachte Spatzle, Rosmarinkartoffeln
Kartoffelgratin, Pfannengemise

Sherryrahmsole, BratensoRRe

Dessert im Glas
Creme Brililée
Mousse a Chocolat
Panna Cotta mit FruchtsolRRe

Tonkabohnencreme mit Maracuja

pro Person 49€



