
 
 

SCHLEMMER-CATERING 
(ab 35 Personen) 

 

Vorspeisen 

Bunter Blattsalat mit Joghurt- und Hausdressing  

Brotbrett mit Brot Variationen von der Schwäbischen Alb 

Verschiedene Rohkostsalate, schwäbischer Kartoffelsalat 

8,90 € 

 

Hauptgang 

Hausgemachte Maultaschen mit Zwiebelschmelze 

Schwäbischer Rostbraten mit zweierlei Zwiebel / Saftige Schweinelendchen 

Käseknöpfle mit Röstzwiebel / hausgemachte Spätzle / Kartoffelgratin 

knackiges Pfannengemüse  

25,50 € 

 

Dessert im Glas 

Schwarzwälder Kirschtorte im Glas  

Etagere mit Fruchtspießen 

6,40 €  



 
 

FEST-CATERING 
(ab 35 Personen) 

 

Vorspeisen 

Marinierter Schafskäse mit Oliven und getrockneten Tomaten 

Brotbrett mit Brot Variationen von der Schwäbischen Alb 

Bunter Blattsalat mit Joghurt- und Hausdressing  

Büffelmozzarella mit frischer Mango und rosa Pfeffer 

Parmaschinken mit Charentais-Melone  

Gegrillte Zucchini, Champignons und Paprika 

Räucherlachs mit Sahnemeerrettich 

Vitello Tonnato vom Kalbstafelspitz 

14,90 € 

 

Hauptgang 

Schottisches Lachsfilet frisch aus dem Buchenheißrauch 

Rosa gebratenes Roastbeef am Stück gegart Saftige Schweinelendchen  

hausgemachte Gemüselasagne, / hausgemachte Spätzle / Rosmarinkartoffeln 

knackiges Pfannengemüse  

28,90 € 

 

  



 
 

 

Dessert im Glas 

Mousse au Chocolat 

Etagere mit Fruchtspießen 

Creme Brûlée 

Panna Cotta mit Fruchtsoße 

7,90 € 

 

  



 
 

SCHWÄBISCHES CATERING 
(ab 35 Personen) 

 

Vorspeisen 

Fischplatte mit geräuchertem Forellenfilet, Räucherlachs und Sahnemeerrettich 

Bunter Blattsalat mit Joghurt- und Hausdressing 

Marinierte Maultaschenstreifen mit Gemüsevinaigrette 

Brotbrett mit Brot Variationen von der Schwäbischen Alb  

Flädlesroulade mit Kräuterfrischkäse gefüllt 

Schwäbischer Kartoffelsalat 

Verschiedene Rohkostsalate  

12,50 € 

 

Hauptgang 

Geschmorte Ochsenbäckle mit kräftiger Trollingersoße 

Saftige Schweinelendchen 

Schwäbische Lasagne: Maultaschen mit Tomatensoße und Käse überbacken 

Hausgemachte Spätzle / Serviettenknödel 

Knackiges Pfannengemüse 

24,90 € 

 

 



 
 

Dessert 

Omas Ofenschlupfer mit hausgemachter Vanillesoße  

6,50 € 

  



 
 

SCHWANEN-CATERING 
(ab 35 Personen) 

 

Vorspeisen 

Marinierte Maultaschenstreifen mit Gemüse-Vinaigrette 

Bunter Blattsalat mit Joghurt- und Hausdressing 

Flädlesroulade mit Kräuterfrischkäse gefüllt 

Gegrillte Zucchini Champignons und Paprika  

Räucherlachs mit Sahnemeerrettich 

Brotbrett mit Bort Variationen von der Schwäbischen Alb 

Verschiedene Rohkostsalate  

Schwäbischer Kartoffelsalat  

11,90 € 

 

Hauptgang 

Geschmorte Rinderhochrippe mit kräftiger Bratensoße 

Rosa gebratener Kalbstafelspitz mit Sherryrahmsoße 

Schottisches Lachsfilet frisch aus dem Buchenheißrauch 

Hausgemachte Spätzle / Kartoffelgratin / Knackiges Pfannengemüse 

26,90 € 

 



 
 

 

 

Dessert 

Buttermilchmousse mit Früchteragout 

Schwäbische Tiramisu mit Apfelkompott und Wibele 

Creme Brûlée 

7,90 € 

  



 
 

MAULTASCHEN-CATERING 
(ab 20 Personen) 

Wählen Sie 4 Varianten aus. 

 

 

Maultaschen mit Zwiebelschmelze 

überbackene Maultaschen mit Tomatensoße und Käse 

Maultaschen in Currysoße 

Geröstete Maultaschen mit Ei 

panierte Maultaschen auf Rahmgemüse 

Vegi-Maultaschen auf Spinat 

Wildmaultaschen auf Alblinsen 

zusätzlich Kartoffelsalat 

 

19 € 

 

 

  



 
 

GRILL-CATERING 
Für ein unvergessliches Fest an Ihrem Lieblingsort 

 
Vorspeisen 

Büffelmozzarella mit frischen Kirschtomaten Basilikum und Meersalz 

gegrilltes Gemüse Zucchini, Aubergine und Champignons 

Fischplatte mit Räucherlachs, Räucherforelle, 

Sahnemeerrettich und Dill-Senfsoße 

Vitello Tonnato vom Kalbstafelspitz 

Verschiedene Rohkostsalate  

Bunter Blattsalat mit Joghurtdressing und Hausdressing  

Parmaschinken mit Charentais-Melone  

Marinierte Maultaschenstreifen mit Gemüsevinaigrette 

Schwäbischer Kartoffelsalat  

Flädlesroulade mit Kräuterfrischkäse gefüllt 

16,50 € 

 

 

 

  



 
 

Vom Grill 

Kleine Rumpsteaks mit Kräutermarinade  

Lachsfilet mit Limonenblätter und Olivenöl  

Schweinemedaillons im Speckmantel 

Wildspieße 

Rosmarinkartoffeln  

Pfannengemüse  

Kräuterquark und Grillsoßen 

29,90 € 

 

Dessert im Glas  

Creme Brûlée  

Etagere mit Fruchtspießen 

Panna Cotta mit Fruchtsoße 

Mousse au Chocolat  

8,90 € 

 

Im Preis enthalten ist eine Fachkraft zur Bedienung des Grills. Falls Sie 

zusätzliches Servicepersonal benötigen, stellen wir Ihnen unsere Mitarbeiter 

gerne zur Verfügung. 

  



 
 

UNSER HOCHZEITS-CATERING 
 

Vorspeise als Buffet 

Bunter Blattsalat mit Joghurt- und Hausdressing 

Gurkensalat, Karottensalat,  

Tomatensalat, Krautsalat, 

Schwäbischer Kartoffelsalat 

Maultaschenstreifen in Vinaigrette 

Italienischer Landschinken mit Melone 

Antipasti-Gemüse: Champignons, Zucchini, Paprika, Aubergine 

Mini-Mozzarella mit rosa Pfeffer und Meersalz 

Griechischer Salat mit Feta und Olive 

Couscous-Salat mit Wurzelgemüse und frischen Kräuter 

Brotkorb mit bunter Auswahl vom Beck a‘ Beck 

  



 
 

Hauptgang 

Kleine Rindersteaks rosa gebraten 

Lendchen vom Württemberger Hausschwein 

Lachsfilet frisch aus dem Heißrauch 

Hausgemachte Gemüsemaultaschen auf Rahmgemüse 

 

Hausgemachte Spätzle, Rosmarinkartoffeln 

Kartoffelgratin, Pfannengemüse 

Sherryrahmsoße, Bratensoße 

 

Dessert im Glas 

Creme Brûlée  

Mousse a Chocolat 

Panna Cotta mit Fruchtsoße 

Tonkabohnencreme mit Maracuja  

 

pro Person 49€  

 


