
 

Vorspeisen/Suppen 
 

Bunter Blattsalat mit verschiedenen Rohkostsalaten 7,90 € 
 

Bunter Blattsalat mit gebratenem Rehfilet 12,90 € 
mit Chutney von roter Zwiebel und Croutons  
 

Schaumsuppe vom Hokkaidokürbis 8,90 € 
mit Kernöl und Croutons 

 

Maultaschen Versucherle 6,90 € 
hausgemachte Maultasche mit Kartoffelsalat  
 

Rinderkraftbrühe 7,50 € 
mit Flädle oder hausgemachten Maultaschen 
 

 

 

Vegetarisch/Fisch 
 

Gebackener Schafskäse  
auf Bulgur Salat mit Tomaten-Olive-Salza und Salzkartoffeln  18,90 € 
 

Gebratenes Zanderfilet 28,90 € 
auf Lauchgemüse und Petersilienkartoffeln  
  



 

Hauptgänge 
 

Schwäbischer Zwiebelrostbraten  29,90 € 
mit Röstkartoffeln und zweierlei Zwiebel  
 

Wiener Schnitzel 27,90 € 
vom Kalbsrücken mit Röstkartoffeln und Preiselbeeren 
 

Schwanenteller 24,90 € 
gebratene Schweinemedaillons mit Rahmchampignons, Spätzle und Gemüse  
 

Geschmortes Rehschäufele  28,90 € 
mit Selleriepüree, Kartoffelgnocchi, Preiselbeerjus und Stuttgarter Gaishirtle 
 

Odenwälder Hirschfilet  31,90 € 
auf Kürbispüree mit Kräuterknöpfle, Hagebuttenjus und Stuttgarter Gaishirtle 
 

Cordon Bleu vom Schwein  23,90 € 
mit Wocholderschinken, Hohensteiner Albkäse und Pommes   
 

Panierte Wildmaultaschen 15,90 € 
auf Pilzragout mit Preiselbeeren und frittiertem Rucola 
 

  



 

Vesper/Salate 
 

Lieblingssalat 17,90 € 
Blattsalat mit Mangodressing, frischen Früchten und  
Putenschnitzel in Knusperpanade  
 

Hausgemachte Maultaschen  15,90 € 
in der Brühe mit Zwiebelschmelze und Kartoffelsalat 
 

Paniertes Schweineschnitzel 15,90 € 
mit Pommes  
 

Schweizer Wurstsalat 11,90 € 
mit Brot  
 

1 Paar grobe Wildbratwurst 13,90 € 
mit Brot und Kartoffelsalat 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Erklärung 

Die Initiative „Schmeck den Süden“ in Baden-Württemberg fördert die regionalen Gerichte und Produkte in der Küche. Sie umfasst etwa 280 Gastronomiebetriebe und 
80 Einrichtungen der Gemeinschaftsverpflegung, die sich für hochwertige, saisonale und regionale Zutaten einsetzen. Die Initiative wurde vom Ministerium für 
Ernährung, Ländlichen Raum und Verbraucherschutz ins Leben gerufen und zielt darauf ab, die Qualität und Vielfalt der regionalen Küche zu stärken. Gastronomen, die 
sich der Initiative anschließen, erhalten eine Auszeichnung, basierend auf den verwendeten Produkten und der Qualität. 

https://www.bing.com/ck/a?!&&p=acfb34734695cb00dcce9425e2f1aa9cf12c9a4edb652e46d9ce228fbd436230JmltdHM9MTc2NDYzMzYwMA&ptn=3&ver=2&hsh=4&fclid=35a2eac0-c59e-68d4-13fa-fc74c4156921&u=a1aHR0cHM6Ly93d3cuc2NobWVjay1kZW4tc3VlZGVuLmRlLw&ntb=1
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